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! o “Prosciutti Spagpoli !
H ALICI FRITTE ASSAGGIO  PORZIONE H
H Alici spinate, mayo Tartara, cerfoglio & #<5 & .. .. ... ... .. .. ... .. 10,00 JAMON IBERICO DE BELLOTA H
' BACCALA MANTECATO CON I CARCIOFI E IL. POLENTACCIO TORREON 36 MESI (50/100 Gr) v
v Polenta macinata a pietra, carciofi fritti % & #- 16,00 TAGLIATO AL COLTELLO, v
H pretra, carclofu Jrt 5 RS ' PAN Y TOMATE, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA . . . . . . . . 16,00 ¢ 25,00 € H
1) TARTARE DI MANZO CON LE CIPOLLINE ALLA BRACE \
H Uovo bio, senape di Meaux, scalogno, . . . . . H
W capperini, prezzemolo, acciughe & #<F .o 20,00 || e ‘Prosciutti e Salumi qAtaliapi - ¥
[} , [}
I PATE DI FEGATINI CON IL CARPACCIO PROSCIUTTO CRUDO DI LANGHIRANO ]
' DI FICHI AL PORTO 28 MESI “ZUARINA (G0/1006Gr) ... ... .. .. .. . 12,00 ¢ u
H Porto Kopke Fine ruby, mela annurca, pan Brioche “fait maison” % & . . . . . .. 14,00 H
\ 1]
H LE POLPETTE FRITTE ALLA CACCIATORA DIFUNGHI 0 Deli Assiette - H
W Manzo, odori, erbe, porcini, galletti, pioppini % & =% ... ... ... ... . ... 10,00 W
i FORMAGGI E SALUMI i
I CROSTINI DI BURRATA DI ANDRIA DELLA TRADIZIONE ITALIANA \
Il ALLA COLATURA DI ALICI DI CETARA TAGLIATI A MANO LIBERA DEL GASTRONOMO & . . . . . . .. ... .. . 25,00 ¢ \
H con le cipolle di Tropea e cerfoglio & h# . .. .. ... .. .. .. ... . ... ... 10,00 H
H FIORI DI ZUCCA FRITTI CON LA PASTELLA “MOSKOSKAYA” H
“ Mozzarella di bufala, acciughe, porcini scottati, J \, “
Y peperone crusco di Senise & & © #5000 10,00 M@ZZARELLA DE BUFALA L (150 Gr) @ ® T.00¢ \
¥ CONPOMODOROE BASILICOALLACAPRESE & . .. ... .. .. .. .. o®nme |
H CON SALMONE SCOZZESE AFFUMICATO “LOCHFYNE m . . . . . . . . .. 15.00 € H
1) CON FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR ADRIATICO 1]
}: AL Egé % @é > . Selezione Silvano Carso Pietrod #< . . . . . . . .. .. ... ... ... 14,00 € H
1] ‘ CON PROSCIUTTO CRUDO LANGHIRANO W
}: MEZZI RIGATONI “PASTIF[CIO AGR[COLO MANCINI” “28mesi” Zuarina b . . . .. ... ... l4,00€ :{
I ALLA CARBONARA W
\ Guanciale, pecorino romano Dop, uovo Bio, pepe Jamaica & © ... . ... .. .. 13,00 F® RMAG@I 8 ASSIETTE 1)
X ) . ASSIETTE DI FORMAGGI DELLA TRADIZIONE ITALIANA ¥
W ?TR}?;Z;\PREZTI“ CAC](} E PEJI?IS; . Latte vaccino, caprino e ovino & . . . .. ... ©®® 14,00¢ ]
W pecorino romano Dop. pepe Criollo & & & 12,00 UN ASSAGGIODI PARMIGIANO REGGIANO ‘OLTRE I 36 MESI" & . . .. SRR
\f BURRATA DI ANDRIA \
H SPAGHETTI VERRIGNI “TRAFILA ORO” e con i carciofi alla brace, cime di rapa, zucchine marinate ® . . . . . . . 14,00 € H
W CON | GAMBERI E LA BOTTARGA DI MUGGINE e con i pomodorini sott’olio De Carlo, basilico e origano ¥ . . . . . . .. 12,00 € \
H Gamberi rossi, gamberi bianchi, gamberi rosa, aglio rosso, L’ALTRA MSTR@N@MM H
peperoncino, sughetto di crostacei % W< L. 16,00
[} W
H RISOTTO AL CASTELMAGNO “CASEIFICIO LA BRUNA” MORTADELLA. BO]'.'OGNA NATURALE g . . H
P . : ; con le scaglie di Parmigiano Reggiano “36” mesi soprai 1000 mt. & . & 10,00 €
[} Consommé ristretto di pollastra, burro di Langa, ristretto al Barolo . " \
|1} (Min. per 2 persone, tempo di cottura di 15min )& T = . ... ... ... ... .. 15,00 SALMONE SCOZZESE AFFUMICATO “LOCH FYNE \
H con brioche “Fait Maison” e burro d’Isigny & % & . . . . . . ... .. 23,00 ¢ H
v  FETTUCCINE ALLUOVO “BURRO E PARMIGIANO” INSALATA DI BOTTARGA DI MUGGINE DI CABRAS W
H Burro di Langa,.Parnyzigiano Reggiano oltre i “30 mesi”; con la mozzarella di bufala e i Lampascioni sott’olio #< & . . . . . .. 16,00 € H
g nosiroomaggioallAlfredo § 8 16,00 FILETTI DI ALICI SOTT'0LIO DEL MAR ADRIATICO i
\l , o Acciughe del Mar Adriatico, burro d’Isigny, \
1) ZUPPA Dl F.U N GHI CON L,UO VO A 64 bruschette di pane di Lariano, Selez. Silvano Carso Pietro & # 4% . . . . . 15,00 ¢ 1)
[} Galletti, pioppini, bruschette all’olio di timo % & = . . ... ... . ... . ... . .. 12,00 i W
H SOTTOLMAGNONT . . . . . . ... ... .. .. © @ 10,00¢ H
H ~ LE PASTE FRESCHE SONO FATTE IN CASA -~ N 7 H
W W
“ = ~ INSALATE & CONTORNI ~ = H
H INSALATA DI CGARC(I)OFI COLANG 0CCIo M
CON IL PARMIGIANO REGGIANO E LE N IOLE
\ A L= 1]
H EB EAé @ % @ buro CARCIOFT, CAPPUCCINA, PARMIGIANO REGGIANO, NOCCIOLA PIEMONTE & = # = . . 12,00 € H
\ CAESAR SALAD v
1) ROYAL BURGER CAPPUCCINA, POLLO RUSPANTE ARROSTO, )
H Bun al sesamo, pomodoro, cappuccina, burger 100% carne italiana, Cheddar cheese, BRUSCHETTA, UOVA BIO, BACON AFFUMICATO, CAESAR DRESSING & a0 1200¢ H
H chips di bacon, Ketchup home made, patate Spicy & % & % « ... ... ... . .. 18,00 INSALATA DI POLPO E AVOCADOS H
AVOCADO, POLPO ALLA BRACE, SPINACINI, GUACAMOLE, CETRIOLI,
i} PASTRAMI HOMEMADE . N CIME DI RAPA, PONODORINI SOTT'OLIODE CARLO § @@ = . . . . . . .. . . . H00¢ N
W Brisket New Zealand beef, spezie, mayo senapata di Meaux, pan di cereali, v
W cetriolini Jumbo, pommes Frites % & 7 © .. .. ... ... ... ... ... 18,00 i || W
\ N CICORIETTA RIPASSATA I]
H TAGLIATA DI ANGUS ALLEVATO IN LIBERTA ALLA PLANCHA Alio, olio evo, peperoncino . . . . . .. ... ... 6,00 € H
Y Cne e omador e Gl ol oo || caPONA DI ELNZANE ..
H """""""""""""""" ' Agrodolce di miele di Zagara® ® . . . . . . .. ... ... ... .... 6,00 ¢ H
\l RICCIOLA ARROSTO Al PISTACCHI SICILIANI CARCIOFI ALLA RQMANA W
H Broccoli romaneschi, granella e salsa di pistacchi di Bronte § % . . . . . 18,00 Acciughe, mentuccia, aglio, olio evo #< . .. ... ... ... ... 6,00 € H
\ SPICCHIETTI DI PATATE AL FORNO 1]
H TONNO ROSSO SCOTTATO Olio evo, aglio, rosmarino . . . . . . . .. .. ... ....... ®©®500¢ H
I CONLA CAPOVATA ALLA SICILINNA | povnES RIS s maan s s ||
H finocchio, mosto d’uva @ & ® ... 22,00 & LE NOSTRE INSALATE SONO GIA CONDITE H
H SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA SONO PRESENTI ALLERGENL, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/0 INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE. H
Wl \I
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;; > ET 60QUILLAGES <& = 2 ;;
W : \
] /]
v LES PLATEAUX D’HUITRES MUSCADET i
¥ ET DE FRUITS DE MER ) Y
[} : \
W TUTTI I NOSTRI PLATEAUX SONO ACCOMPAGNATI DA BURRO D’ISIGNY, LIMONE HAUTE COUTURE, W
H MAIONESE ESPRESSA, MIGNONETTE, GUACAMOLE DI AVOCADOS ¢ = & 3 OSTRICHE DU JOUR e H
:: . ::
Wl . PT ATTEATL] PABRIQ . UN CALICE DI MUSCADET \
: PLATEAU PARIS | oweatice bimuscaver | 4
H 2 SASHIMI DI TONNO ROSSO* E SALMONE?, 2 DI SPIGOLA, 4 SCAMPI#, n H
Y 2 GAMBERI ROSSI* SICILIA, 6 GAMBERI ROSA* = SUR LIE 2017 CHATEAU W
y ~ 5000¢ ~ DE LA VRILLIERE” '
W \
/) : ' W
] \
I — OSTRICHE ,,
1] GRAN SELEZIONE DI OYSTER DU JOUR W
y (SECONDO PESCATO) @ v
H Cad. 6 Pz. 12 Pz. H
H GILLARDEAU N° 3 Marennes, Francia . ... . ... ... ... 5006 25006 . 50.00¢ H
“ TARBOURIECH N° 3 Scardovari, Italia . . . ... ... ... ... 6006 ... 32006 ... 58.00¢ H
H MARIE MORGANES N° 3 Bretagna, Francia . . . . . . ... .. 6006 . .. 3200e ... 5800¢ ' H
H ROYALE HERVE N° 3 Marennes, Francia . . . . . . . ... ... 600 . .. 3200e ... 5800¢ H
H REGAL SEL OR N° 3 Bannow Bay, Eire . . . . ... ... .... 7006 ... 3600€ ... 70,00¢ VINI DA DESSERT H

: € - Euro

X OSTRICA DEL GIORNO . MOSCATOD'ASTI H
/] i Saracco, Piemonte . . . . . .. . ... ....... 6,00 ¢ [}
] \
N CRUDI - . AUR TRAMINER PASSITO 2016 ¥
H GAMBERI ROSSI DI SICILIA* o GAMBERI ROSA* Ronco del Gelso, Friuli . . . . . .. ... ...... 700¢ H
\ TUTTI I CRUDI POSSONO VARIARE SU DISPONIBILITA DEL MERCATO i Donnafugata, Sicilia . . . . ... ... 800e
] ~ ione ~ \
\ 25,00 ¢ A porzione . VINSANTO \
}} TARTARE DI TONNO ROSSO E AVOCADOS CON LA MISTICANZA DI ERBE « = © CARMIGNANO RISERVA 2011 }:
(] ~ 2500¢ ~ Capezzana, Toscana . . . . . . . ... ... .... 10,00 € 1]
W \
H “TUTTI I PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI ¢ DONPX.GRAN RESERVA 1990 }:
\ A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04” i Pedro Ximenez, W
\ %  Bodegas de Toro Albala . . . . . . ... ... ... 10,00 € 1]
] \
: :
] £ H N H \
y AL 5353%%;3%7%‘% j
“ _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ € - Euro '"
H CREME BRULEE Al MARRON GLACES Infusione di pompelmo, arancia, lime, Rum agricole & & . . . . .. ... .. ... ... .. .. ... 8,00 H
H TORRONE GELATO Al FRUTTI ROSSI Fragole, frutti rossi, coulis al Passion fruit B & @& . . . . .. ... 8,00 H
H CROSTATINA CON LA MARMELLATA DEL GIORNO Sablée al burro e farina di mandorla, marmellata di frutta del giorno % & = & . . ... ... .. ... ... .. 8,00 H
H TERRINA DI CIOCCOLATA CON LA SALSA DI ARANCE E ZENZERO Domori Cru 70%, Pera conference britlée & = . . . . . .. .. ... .. ... ... ... 8,00 H
L "
H TIRAMISU Savoiarde di cioccolata Ebene 72%, caffé espresso, crema di mascarpone W & . . .. ... ... . = 4,00 H
H RICOTTA MANTECATA CON LO ZABAIONE DI MOSCATO DI NOTO H
\ Ricotta vaccina, cannella, lime, Zabaione al moscato di Noto “Planeta” B = = . . . . . . . . e = 4,00 W
W Rttt R840 4444444444444 \
/] W
(] ANANAS AL MARASCHINO LUXARDO . . . . . 7,00 W
l GELATO E SORBETTODEL GIORNO B & 8 . . . ... 600 |
: =:
] \
Y — PANE & SERVIZIO v
W & (EREALI 4 PESCE T SEDANO @ FRUTTA SECCA CESTINO DI PANE DEL FORNO ROSCIOLI |1}
H CONTENENTI GLUTINE @ MOLLUSCHI 7 SENAPE (Noci, Nocciole, Mandorle...) H
1] . (ROSTACEI < S0IA * SEMI DI SESAMO SOLFITI CE @ ]
H UovA & LATTE E LATTOSIO % ARACHIDI LUPINI 0 | H
] W
W . . . \l
}} (( @ VEGETARIAN @ VEGAN GLUTEN FREE \ + CONGELATO )j Tipo Genzano e Pizza bianca & @ !y
] ~ 2,00€ PER PERSONA  ~~ ]
H IN CUCINA E IN SALA USIAMO SILVI SABINA SAPORI Az AGRICOLA H




